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SIARTER

OLIVEN © Nocellara Oliven mit Zitronenzeste
VAS)
BRUSCHETTA®© Hausgemachtes Brot, Datteltomaten, Knoblauch,
85 Basilikum, Oregano, kaltgepresstes Olivendl
BRUSCHETTA AMALFI Hausgemachtes Brot, gegrillte Tomaten,
13,8 Stracciatella di Bufala, Sardellen
BURRATA CAPRESE A Burrata, Cuore di bue, Knoblauch, Basilikum,
13.8 Oregano, kaltgepresstes Olivenol
MONTANARA TOMATE A 2 frittierte knusprige Pizzateig-Béllchen,
75 belegt mit Tomatensof3e, Parmigiano Reggiano,
’ Basilikum
MONTANARA MORTADELLA® 2 frittierte knusprige Pizzateig-Ballchen,
75 belegt mit Mortadella, Ricotta, Pistazien,
’ Parmigiano Reggiano
CAESAR SALAD Romana, Parmigiano Reggiano, Sardellen,
15.5 Kapern, Anchovy Creme, Zitrone, Crolitons
FENCHEL SALAT a Fenchel, Orangen, Parmigiano Reggiano,
15 Zitrone, kaltgepresstes Olivendl
BRESAOLA Bresaola Valtellinese Punta d’Anca,
185 Zitronenabrieb, kaltgepresstes Olivendl
ANTIPASTIPLATTE Vorspeisenvariation aus der Kiiche Neapels
295 fir 2 Personen
*auch vegetarisch erhaltlich A
¥ scharf A vegetarisch (@® vegan @D Schwein

I | ; ; ! s Alle Pizzen wahlweise mit:
veganem Kiése (+4) | glutenfreiem Teig (+5)

VESUVIO PICCANTE * ®
14,9

NAPOLI
16,5

POMOD’ORO 4
19,9

MELANZANELLA A
14,5

San Marzano DOP Tomaten, pikante Salami,
Fior di Latte dei Monti, Parmigiano Reggiano,
Basilikum, kaltgepresstes Olivendl

Extra: + Stracciatella di Bufala 4,5

San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte dei Monti,
Sardellen, schwarze Oliven, Kapern, Basilikum,
kaltgepresstes Olivenol

Gelbe San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte

dei Monti, Burrata, hausgemachtes Basilikumpesto,
Parmigiano Reggiano, Basilikum,

kaltgepresstes Olivenol

San Marzano DOP Tomaten, Aubergine al Funghetto,
geraucherter Provola DOP, Parmigiano Reggiano,
Basilikum, kaltgepresstes Olivendl

Extra: + Stracciatella di Bufala 4,5

PIZZA FRITTA NAPOLETANA ® San Marzano DOP Tomaten, Ricotta,

14,5

LA CAMPION DEL MONDO a
15,5

CAPRICCIOSA ®
18

BRESAOLA
22

LA BIANCA MORTADELLA ®
19,9

POLPETTINE E RICOTTA
16,5

TARTUFO
225

PIZZA GIA (KINDERPIZZA) A
Vs

Cicoli Napoletani, geraucherter Provola DOP,
Salz, Pfeffer, Basilikum, kaltgepresstes Olivenol

*Vollstdndig frittiert

San Marzano DOP Tomaten, geraucherter Provola,
schwarzer Pfeffer, gegrillte Tomaten, Basilikum,
kaltgepresstes Olivenol

San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte dei Monti,
Oliven, Pilze, Artischockenherzen, Prosciutto,
Basilikum, kaltgepresstes Olivendl

Fior di Latte dei Monti, hausgemachtes

Basilikum Pesto, Bresaola Valtellinese Punta d’Anca,
Datteltomaten, Parmigiano Reggiano, Zitronenabrieb,
Basilikum, kaltgepresstes Olivenol

Fior di Latte dei Monti, Mortadella di Bologna,
Pistazien, Pistaziencreme, Parmigiano Reggiano,
Basilikum, kaltgepresstes Olivendl

San Marzano DOP Tomaten, Ricotta, Fior di Latte
dei Monti, hausgemachte Rindfleischballchen,
Basilikum, kaltgepresstes Olivendl

*nicht glutenfrei méglich

Fior di Latte dei Monti, schwarzer Truffel, Basilikum,
Parmesancreme, schwarzer Pfeffer, weilles Truffelol

Extra: + Prosciutto cotto 4

Margherita Classica
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MARINARA © San Marzano DOP Tomaten, Knoblauch, Oregano,
95 kaltgepresstes Olivenol

MARGHERITA CLASSICA A San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte dei Monti,
125 Parmigiano Reggiano, Basilikum,
’ kaltgepresstes Olivenol

Extra: +Salame Napoli 4 ®, +Prosciutto Cotto 4 ®

MARGHERITA BUFALA A San Marzano DOP Tomaten, Buffelmozzarella,
14.9 Parmigiano Reggiano, Basilikum,
’ kaltgepresstes Olivenél

TONNO BIANCO Fior di Latte dei Monti, rote Zwiebeln, Thunfischfilet,
165 Kapern, Basilikum, kaltgepresstes Olivendl

VIVA LA MAMMA A San Marzano DOP Tomaten Ragu, stundenlang
schonend mit Knoblauch, Oregano, Meersalz und

2t schwarzem Pfeffer gekocht, Buffelmozzarella, GRAFFA CON NUTELLA oo oo dobtL 755
Parmigiano Reggiano, Basilikum,
kaltgepresstes Olivenol

Neapolitan doughnut with nutella

TRAMISU. ................79

Ricetta di nonno enzo, pistachios

SPAGHETTI-EIS. .. ..........85

Vanilla ice cream, white chocolate,
whipped cream, strawberry sauce

=

| THE SOUL OF CALABRIA

NATIVES CAPVIN
OLIVENOL EXTRA PIZZASCHERE
aus Calabria
|

produziert in Italien .
25 ple) @OL’III/

500 mi 16 9 FL OZ L
—_—— ——



DRINKS

WEINE

APERITIVO APEROL SPRITZ 85
SARTI SPRITZ 85
CAMPARI SPRITZ 85
LIMONCELLO SPRITZ 8,5
CRODINO SPRITZ ALKOHOLFREI 6,5
BIER 0.31/0,5/ STARNBERGER HELL VOM FASS 3,8/5,8
0.21/04] PERONI VOM FASS 3,7/5,9
0,331 KROMBACHER ALKOHOLFREI 3,2
0,5/ KROMBACHER WEIZEN 55
0,5/ KROMBACHER WEIZEN ALKOHOLFREI 55
SOFTDRINKS 0,5l/1 TAFELWASSER LEISE / LAUT 4/6
0,75 VOSLAUER LEISE / LAUT VAS)
0.21/0,51 COCA-COLA / COCA-COLA ZERO 3,2/5,5
0,33/ PROVIANT INGWER ZITRONE 3,9
025/ ORANGINA 3,5
031/ 0,5/ SCHORLE 4/6
Apfel (naturtriib), Maracuja
EISTEE & AMALFI LIMO 6
'5!"5"PNADEN BASILIKUM-LIMETTE LIMO 6
ZITRONEN LIMETTEN EISTEE 6
DIGESTIVO Averna, Limoncello, Frangelico, Tarifa 3,5
2cl Amaro del Capo, Nonino Grappa
ESPRESSO / ESPRESSO DOPPIO 25/3,5
CAPPUCCINO 3,9
COCKTAILS SARTI SOUR 1,5
APEROL SOUR 1,5
LIMONCELLO SOUR 11,5
ESPRESSO MARTINI 1,5
NEGRONI 1,5
1,5

GIN BASIL SMASH

PRICKELND & FRANCIACORTA 75
0.751 DOCG, Franca, Contea, Lombardia
0.151/0.751 OTTONE FRIZZANTE 55/28
Vino Bianco Frizzante, Glera, Veneto
WEISS @ OTTONE PINOT GRIGIO 6,4/32
0.151/0.751 DOC Bio, Ottone Veneto
OTTONE LUGANA 8,4/42
DOC, Ottone Lombardie
CHARDONNAY TREVENEZIE 6/30
IGT, Casa Baccichetto, Veneto
ROERO ARNEIS 36
DOCG, E. lli Rabino, Piemonte
MESSING RIESLING 45
feinherb, Mosel, Steillage
ROSE @ OTTONE ROSATO 5,6/28
0.151/0.751 Veneto, Italy, DOC
MESSING ROSE 6,8/34
Messing, Nahe
ROTQ SANGIOVESE 58/29
0.151/0.751 IGT, Toscana, Martoccia, Toscana
PRIMITIVO AVOGLIA 5,8/29
IGT, Giustini, Puglia
RIPASSO SUPERIORE 36
DOC, Tezza, Veneto
OTTONE ROSSO 45
IGT, Piovenne Port Godi, Veneto
AMARONE 78

DOCG, Tezza, Valpolicella



